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EN 388:2016 Uso
Manguito anticorte F — Galga 21 AlEnaeteliiall +A1:2018  ALIMENTARIO

EN I1SO 21420:2020 QII
MAZ21 (Tejido TGS21) EN 388:2016 f
) XX4XF

Manguito de proteccién contra cortes y adecuado para manipulacién de alimentos.

COMPOSICION
HPPE+TUNGSTENO 5 On IV
(Tejido TGS21) Br\w @p— qui:zl§g
TALLAS DE FABRICACION 2] e
. GALGA TR,
Unica SROSOR STANDARD SHGO 110325
COLORES 100 TESTEX
BASE: Azul
LARGURA
56 cm =2
uso

Profesional anticorte
Para contacto alimentario
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ADEEPI GRUPO 2002, S.L. XX4XF

Topacio 26,

Pol. Ind. San Cristébal C €

47012-Valladolid
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La referencia “MA21” es un manguito destinado a la proteccion frente al corte (“F”), confeccionado mediante
fibra de polietileno de alto rendimiento (HPPE) e hilo tungsteno. Galga 21.

El manguito referencia "MA21" es un Equipo de Proteccion Individual (EPI), que cumple con las exigencias
esenciales de salud y seguridad que se especifican en el Reglamento (UE) 2016/425, segln las normas EN ISO
21420:2020 (Guantes de proteccidon. Requisitos generales y métodos de ensayo) y EN 388:2016+A1:2018
(Guantes de proteccion contra Riesgos Mecanicos), como EPI de categoria Il.

Esta especialmente indicado para ser utilizado en todo tipo de industrias, donde exista un riesgo de corte en
la zona del antebrazo.

El nivel de proteccién de este manguito para EN 388:2016+A1:2018 es: X.X.4.X.F
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Ademas, gracias a su certificacién en contacto con productos alimentarios (tejido TGS21), también puede ser
utilizado en la industria alimentaria (segun informe de ensayos EFW525104496-CG-01).

Este manguito, en base a los analisis realizados y en las condiciones indicadas, cumple por un lado con el
Reglamento (UE) n.2 10/2011 de la Comisidn y sus modificaciones relativas a los materiales y objetos plasticos
destinados a entrar en contacto con productos alimenticios y por otro, con lo establecido por el Cédigo aleman
sobre alimentos, articulos de uso diario y piensos, de 1 de septiembre de 2005 (German Food, Articles of Daily
Use and Feed Code (LFGB)), articulos 30 y 31, con sus modificaciones, asi como con las Recomendaciones IX
del BfR para plasticos y otros polimeros.

ENSAYO METODO / REGULACION DE ENSAYO RESULTADO
Examen Sensorial de Olor " y Sabor ? LFGB Seccion 30 y 31, Recomendaciones BfR Aprobado
Migracion Global 2 (Reglamento (UE) N° 10/2011 de la Comisién y sus enmiendas | Aprobado
Migracion Global 2 LFGB Seccion 30 y 31, Recomendaciones BfR XXI/1 Aprobado
Migracion Especifica de metales pesados 2 Reglamento (UE) N° 10/2011 de la Comision y sus enmiendas Aprobado
Migracién Especifica de metales pesados 2 LFGB Seccion 30 y 31, Recomendaciones BfR Aprobado

Migracion Especifica de Aminas Aromaticas Primarias 2 | (Reglamento (UE) N° 10/2011 de la Comision y sus enmiendas | Aprobado

Migracion Especifica de Aminas Aromaticas Primarias 2 | LFGB Seccion 30 y 31, Recomendaciones BfR Aprobado

Migracion Visible de Color LFGB Seccion 30 y 31, Recomendacién IX del BfR Aprobado

! Condiciones de ensayo 24 h a 23+-2°C
2 Condiciones de ensayo 30 min a 40°C

Asimismo, se ha realizado una evaluacién de NIAS detectadas (sustancias no afiadidas intencionalmente) para
asegurar que no suponen un riesgo para la salud.

De acuerdo con la seccion 31 del Cédigo Aleman de Alimentos y Piensos (Lebensmittel- und
Futtermittelgesetz, LFGB) y con el Reglamento (CE) N2 1935/2004, los materiales en contacto con alimentos
no pueden liberar sustancias en cantidades que pudieran poner en peligro la salud humana, modificar la
composicion de los alimentos o alterar las caracteristicas del alimento como olor, sabor o apariencia.

Tras analisis realizado del material del manguito (tejido TGS21) para la deteccién de NIAS mediante migracion
en Tenax® (alimento simulado) y analisis por GC-MS. (cromatografia de gases-espectrometria de masas), no
se identificaron riesgos para la salud, por lo que el material es apto para uso alimentario bajo las condiciones
ensayadas (10 dias / 602C), segin informe de ensayos AR-25-JR-012578-01.
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MANGUITO ANTICORTE F TUNGSTENO GG21
BRASSARD ANTI-COUPURE F TUNGSTENE GG21
MANGA ANTI-CORTE F TUNGSTENIO GG21

USO ALIMENTARIO

REF.: MA21

REF.: MA21

COMPOSICION: HPPE+TUNGSTENO
COLOR: AZUL / NEGRO

TALLA: UNICA

LARGO: 56 cm

REF.: MA21

COMPOSITION: HPPE+TUNGSTENE
COULEUR: BLEU / NOIR

TAILLE: UNIQUE

LONGUEUR: 56 cm

REF.: MA21

COMPOSICAO: HPPE+TUNGSTENIO
COR: AZUL /| PRETA

TAMANHO: UNICO
COMPRIMENTO: 56 cm

NIVELES DE PRESTACION EN 388:2016 + A1:2018

ABRASION (1-4 X
CORTE (1-5] X
DESGARRO (1-4] 4
PERFORACION (1-4] X
CORTE TDM (ABCDEF) F
Nivel de valor X= “no ensayado”

NIVEAUX DE PERFORMANCE EN 388:2016 + A1:2018
ABRASION (1-4] X
COUPURE PAR LAME (1-5] X
DECHIRURE (1-4] 4
PERFORATION (1-4] X
COUPURE TDM (ABCDEF) F
Niveau de valeur X = “non testé”

NIVEIS DE PERFORMANCE EN 388:2016 + A1:2018
ABRASAO (1-4 X
CORTE (1-5] X
RASGO (1-4] 4
PERFURACAQ (1-4] X
CORTE TDM (ABCDEF) F

Nivel de valor X= “néo testado”
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CONTIENE 1 UNIDAD
CONTIENT 1 UNITE
CONTEM 1 UNIDADE
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Reglamento (UE) 2016/425

Equipo de Proteccion Individual (EPI)
EUROFINS TEXTILE TESTING SPAIN, S.L.U.
Organismo Notificado: 2865.

Reglamento (CE) N2 1935/2004

Contacto alimentario. (NIAS)

EUROFINS Consumer Product Testing GmbH
Germany

Reglamento (UE) N2 10/2011
Contacto alimentario.

EUROFINS MTS Consumer Product
Testing (Shanghai) Co., Ltd.
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Vending desplegado (interior)
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ES | MANGUITO ANTICORTE F

La referencia "MA21" es un Equipo de Proteccion Individual (EPI), que cumple con las exigencias esenciales de salud y seguridad que se
especifican en el Reglamento (UE) 2016/425, segln las normas EN ISO 21420:2020 (Guantes de proteccion. Requisitos generales y
métodos de ensayo), EN 388:2016+A1:2018 (Guantes de proteccidn contra Riesgos Mecanicos), como EPI de categoria II. Este manguito
esta especialmente indicado para ser utilizado en todo tipo de industrias donde exista un riesgo de corte en la zona del antebrazo.
Ademas, gracias a su certificacion en contacto con productos alimentarios (tejido TGS21), también puede ser utilizado en la industria
alimentaria (segun informe de ensayos EFW525104496-CG-01). Este guante, en base a los andlisis realizados y en las condiciones
indicadas, cumple por un lado con el Reglamento (UE) n.° 10/2011 de la Comision y sus modificaciones relativas a los materiales y objetos
plasticos destinados a entrar en contacto con productos alimenticios y por otro, con lo establecido por el Codigo aleman sobre alimentos,
articulos de uso diario y piensos, de 1 de septiembre de 2005 (German Food, Articles of Daily Use and Feed Code (LFGB)), articulos 30 y
31, con sus modificaciones, asi como con las Recomendaciones IX del BfR para plasticos y otros polimeros.

ENSAYO METODO / REGULACION DE ENSAYO RESULTADO
Examen Sensorial de Olor 'y Sabor 2 LFGB Seccion 30 y 31, Recomendaciones BfR Aprobado
Migracion Global 2 (Reglamento (UE) N° 10/2011 de la Comisién y sus enmiendas | Aprobado
Migracion Global 2 LFGB Seccion 30 y 31, Recomendaciones BfR XXI/1 Aprobado
Migracion Especifica de metales pesados 2 Reglamento (UE) N° 10/2011 de la Comisién y sus enmiendas Aprobado
Migracion Especifica de metales pesados 2 LFGB Seccién 30 y 31, Recomendaciones BfR Aprobado

Migracion Especifica de Aminas Aromaticas Primarias 2 | (Reglamento (UE) N° 10/2011 de la Comision y sus enmiendas | Aprobado

Migracion Especifica de Aminas Aromaticas Primarias ? | LFGB Seccion 30 y 31, Recomendaciones BfR Aprobado

Migracion Visible de Color LFGB Seccioén 30 y 31, Recomendacion IX del BfR Aprobado

! Condiciones de ensayo 24 h a 23+-2°C

2 Condiciones de ensayo 30 min a 40°C
Asimismo, se ha realizado una evaluacion de NIAS detectadas (sustancias no afadidas intencionalmente) para asegurar que no suponen
un riesgo para la salud.
De acuerdo con la seccién 31 del Cddigo Aleméan de Alimentos y Piensos (Lebensmittel- und Futtermittelgesetz, LFGB) y con el
Reglamento (CE) N° 1935/2004, los materiales en contacto con alimentos no pueden liberar sustancias en cantidades que pudieran poner
en peligro la salud humana, modificar la composicién de los alimentos o alterar las caracteristicas del alimento como olor, sabor o
apariencia.
Tras andlisis realizado del material del manguito (tejido TGS21) para la detecciéon de NIAS mediante migracion en Tenax® (alimento
simulado) y andlisis por GC-MS.(cromatografia de gases-espectrometria de masas), no se identificaron riesgos para la salud, por lo que el
material es apto para uso alimentario bajo las condiciones ensayadas (10 dias / 60°C), segun informe de ensayos AR-25-JR-012578-01.

EN 388:2016+A1:2018 RIESGOS MECANICOS

Ensayo I Nivel 1 2 3 4 5
ia a la abrasion 2100 2500 22000 28000
."' i ia al corte por cuchilla (Indice) 1.2 22.5 25.0 210.0 220.0
ReS|slen<:|a al desgarro (N) 210 225 250 275
R a la perforacién (N) 220 260 2100 2150
[ [ _NivelA T NivelB [ NivelC [ NivelD [ NivelE [ NivelF |
[TDM: Resistencia al corte (N) [ 22 ] 25 [ =210 [ 215 | =222 | 230 |

-Resistencia a la abrasion. Existe riesgo de abrasion durante el manejo de objetos con superficies rugosas y abrasivas, como ladrillos,
bloques de hormigén, chapas, etc.

‘Resistencia al corte por cuchilla. Al manipular superficies como chapas y filos metalicos en trabajos de construccion, forja, chapisteria,
etc. No estan cubiertos los riesgos de corte por cuchillos o motosierras. Cuando se produce embotamiento durante el ensayo de resistencia
al corte, el par de resultados de ensayo son solo indicativos mientras que el ensayo de resistencia al corte TDM es el resultado de
referencia de la prestacion.

Re5|stenc|a al desgarro. Resistencia del manguito a rasgarse. El valor adecuado dependera de las condiciones de la tarea.

a la perforacién. Mide la resistencia del manguito a la perforacién por objetos punzantes como astillas, trozos de madera,
hierros, etc. Los resultados obtenidos en los ensayos de la norma EN 388 no estan pensados para proteger frente a pinchazos por puntas
finas o agujas.

-Resistencia al corte TDM: El ensayo contenido en la norma EN ISO 13997:1999 evalla la resistencia al corte por objetos afilados, tales
como cuchillos, bordes de laminas metalicas, rebabas, vidrio, herramientas y fundiciones afiladas (no evaltia el comportamiento frente a la
penetracion por objetos agudos como agujas y puntas). En ensayo referido permite calcular la fuerza perpendicular (hacia abajo) necesaria
para que una cuchilla corte la muestra.

INSTRUCCIONES DE USO: Retire el manguito del embalaje. Enfundar el manguito teniendo en cuenta que éste siempre debe estar
abrochado, nunca se trabajara con el manguito desabrochado. Asegurese de que el manguito esta bien colocado.

NO DEBE UTILIZARSE en aquellos puestos de trabajo donde el nivel de riesgo mecanico a cubrir supere los niveles de prestacion
alcanzados segun la norma EN 388:2016+A1:2018 anteriormente mencionados, o en aquellos puestos de trabajo donde se requiera tacto,
o cuando se trate de riesgos no mecanicos (térmicos, quimicos, eléctricos, etc.). Especialmente, debe evitarse el contacto con productos
que puedan afectar a la estructura del manguito. Los manguitos no deben usarse cuando exista peligro de atrapamiento por la proximidad
de maquinaria en movimiento.

ATENCION para modelos resistentes al desgarro, igual o mayor que el nivel 1, no se deben usar cuando existe el riesgo de enredarse por
partes mdviles de las maquinas.

PRECAUCION: Los modelos que cumplen con los requisitos de resistencia a la perforacion pueden no ser adecuados para la proteccion
contra objetos muy afilados, como agujas hipodérmicas.

MANTENIMIENTO y ALMACENAMIENTO: Almacenar los manguitos en su envase original en un lugar fresco y seco, lejos del calor y la
luz solar. Almacenados correctamente las propiedades mecanicas no sufren la degradacion de su fabricacion.

CADUCIDAD: Los manguitos deben ser objeto de un control regular, si presentan defectos, grietas o desgarros hay que sustituirlos dado
que su accion protectora se habra reducido. La vida til de los manguitos de proteccion guarda relacion con las condiciones de empleo y la
calidad de su mantenimiento. Se aconseja al responsable de tareas que precise en la medida de lo posible el plazo de utilizacion (vida util)
en relacion con las caracteristicas de los manguitos, las condiciones de trabajo y del entorno, y que lo haga constar en las instrucciones de
trabajo junto con las normas de almacenamiento, mantenimiento y utilizacién.

NOTA: La informacién aqui contenida junto con los resultados del examen fisico obtenidos en el laboratorio deberian ayudar a la seleccién
del modelo. Sin embargo, no refleja la proteccion real de los manguitos en el lugar de trabajo debido a otros factores que influyen en su
desempefio como la temperatura, la abrasion, la degradacion, etc. Estos productos han sido fabricados bajo un sistema de calidad
registrado que es conforme a los requisitos establecidos en 1ISO 9001:2015. No se conoce que ninguno de los materiales o procesos
usados en |a fabricacion de estos productos sea perjudicial para el usuario.

Declaracion UE de conformidad disponible en www.adeepi.com

CERTIFICACION UE  Reglamento (UE) 2016/425 Reglamento (UE) N2 10/2011 Reglamento (CE) N 1935/2004
Equipo de Proteccion Individual (EPI) Contacto alimentario. Contacto alimentario. (NIAS)
EUROFINS TEXTILE TESTING SPAIN, S.L.U.  EUROFINS MTS Consumer Product EUROFINS Consumer Product Testing GmbH
c € Organismo Notificado: 2865. Testing (Shanghai) Co., Ltd. Germany

EPI CAT Il *::.‘5 eurofins



